
NOS COCKTAILS

PORN STAR MARTINI 12€
4cl de vodka infusé à la vanille, 2cl de passoa, 6cl de jus de maracuja.

Shooter de prosecco

ANNA 11€
6cl de birlou (liqueur de pomme/châtaigne), jus de citron vert et prosecco.

MADELEINE DE PROUST 9,5€
1,5cl de cointreau, 2,5cl d’amaretto disaronno et 12cl de jus d’ananas.

EXPRESSO MARTINI 10,5€
4cl de vodka, 2cl de liqueur de café, 1cl de sucre de canne et un expresso.

MALO #2 10,5€
6cl gin, 2cl sirop d’orgeat, 1,5cl de jus de citron vert et eau gazeuse.

DARK’N STORMY 10,5€
2cl de rhum blanc, 2cl de rhum ambrée, jus de citron vert et ginger ale.

NUBE 11€
5cl de tequila infusé au CBD, 3cl de liqueur d’abricot et 4cl de jus d'orange

MOJITO SIMONE 11€
4cl de captain morgan, menthe, citron vert, sirop de fleur de sureau et

prosecco.

NOS MOCKTAILS

RED CARPET 7€
Purée de fruits rouges, jus de citron vert et jus de mangue

VIOLETTE 7€
Jus de pomme, eau gazeuse et sirop de violette.

POIRE 7€
Jus de poire, sirop de cassis et jus de citron vert.

Simone et son équipe sont en mesure de vous faire des cocktails classiques,
type (mojito, ti-punch, spritz, cosmopolitan …) selon les produits demandés.



Seul ou à partager

Planche mixte 15,5
Assortiment de charcuterie et fromages affinées

Croques Simone 16,5
Pain de campagne, gouda truffé et jambon de Paris

Aiguillette de poulet 11
Sauce satay

Feta à partager 18,5
Antipastis de légumes et focaccia

Encornets 11
En persillade

Nos plats du jour

Côte de veau 24
300g, sauce shiitake, mesclun et frites.

Burger Simone 17,5
Steak de bœuf, tomate, pickles, oignons et sauce gongorzola.
Salade et frites

+option (bacon grillé) = 1,5

Mijoté de sot l’y laisse 17,9
Moutarde à l’ancienne, riz pilaf et poêlée de choux vert,
petit pois et oignons.

Risotto 15,9
Crème de carotte au cumin, oignon et carotte glacée.
Feta, grenade, raisin sec et noix

+option (jambon serrano) = 2,5

Nos douceurs

Clafoutis griotte 7,5
Crumble pistache et coulis griotte

Pot de Simone 7,9
Chocolat liégeois, chantilly fèves de tonka et streusel noisette



Boissons froides et chaudes

Bières Pression 25cl 50cl Jus de fruits “caraïbos” 25cl
Delirium Tremens 5 9 Jus de Mangue 5
L.B.F IPA 5 9 Jus d’Ananas 5
La bière de Simone 4,5 7 Jus de Maracuja 5

Jus de Fraise 5

Bières et Cidre Bouteille Boisson Maison
Desperados 33cl 7 Orange ou citron pressé 5
Heineken ss alcool 33cl 7 Thé glacé au yuzu 5
Rince cochon 33cl 7
(Bière cerise)
Ambrée (L.B.F) 33cl 7 Eaux Minérales 50cl 1L
Blanche (L.B.F) 33cl 7 Evian 5 7,5
Cidre “fils de pomme” Bio 33cl 7 San Pellegrino 5 7,5
Pelforth brune 33cl 7

Eaux et Sodas Café et Chocolat (Café Massaya Bio)
Coca, Coca Zéro 33cl 4,7
Coca cola cherry 4,7 Expresso, décaféiné 2,2
Orangina 25cl 4,5 Café Allongé 2,2
Perrier 33cl 4,7 Chocolat Chaud 5
Evian 33 cl 4,7 Double expresso 4,4
limonade 25cl 4,5 Latte 4,5
Three cents tonic 20cl 4,7 Cappuccino 5
Ginger beer 25cl 4,5 Chocolat/café Viennois 5,5
Fanta orange 25cl 4,5 Grand chocolat chaud 5,5

Thés Palais des thés 4,7
Menthe, Sencha,
Fruits rouges, Détox maté,
Earl grey, Verveine, Jasmin,
English breakfast



Notre sélection de vin

Rouges 14cl 46cl 75cl

Côtes du Rhône - Ogier (bio) 5,5 18,1 29,5

Languedoc - Domaine Sauzet - Yin Yang (bio) 6,1 20,2 33
Pays d’oc - La chevalière - Pinot Noir 5 17 27
Médoc - cru bourgeois - Château patache d’aux 9 31 50

Blancs

Pays d’oc - Chardonnay - Vendredi (HVE) 5 17 27

Alsace - Gewurztraminer - Domaine Gsell (bio) 7,1 23,5 38

Mâcon - Domaine Mathias (bio) 7,7 25,3 41
Pourpre by Lagrezette (vin coup de coeur) 5,5 17,9 29,5

Rosés

Côtes de provence - Esprit Gassier (bio) 7,5 25 40
Pays d’oc - Grenache - Le coq & l’arlequin (HVE) 4,5 16 24,5

Pétillants

Prosecco - Regutta 7 - 40
Champagne - Pascal Lejeune 65
Champagne - Mumm 95



Nos alcools

Gin 4cl Vodka 4cl
Gibson’s 8 Stolichnaya 8
Hendrick’s 9 Grey Goose 11

Whisky 4cl Rhum 4cl
J&B 8 Dillon 8
Jack Daniel’s 10 Captain Morgan 9
Nikka coffey grain 11 Diplomatico 11
Caol ila 11

Accompagnement alcool (coca, tonic, limonade, jus…) +1€

Nos Apéritifs Nos Digestifs (4cl)

Kir (14cl) 5,5 Calvados “Coquerel” 8
Kir prosecco (12cl) 7,5 Cognac “J&L Charlemagne” 8
Martini (4cl) 5 Armagnac “Malandrie” 8
Porto rouge (5cl) 4,5 Poire William’s “Massenez” 8
Ricard (2cl) 4,2 Mirabelle “Massenez” 8
Suze (4cl) 5,0 Amaretto “Disaronno” 8

Limoncello 8
Bailey’s 8
Get 27 8

Rhums Arrangés
5,5

Poire et cannelle
ou

Mangue et vanille


